
MENU DE Cap d Any

VEGGIE

60€

Pernil ibèric de gla i pa amb tomàquet

Amanida de pasta chili crab

Croquetes de sipions i allioli de la seva tinta

Mini Double Smash Burguer

Tataki de tonyina amb wakame i edamame

Xipirons a l'andalusa amb allioli de la seva tinta

Llom baix de vaca a la planxa amb patates
i pebrots de Padró

Mini turnedó de vaca al cafè de París

POSTRE DE NADAL
Bescuit de taronja i ametlla amb crema

de xocolata blanca i vainilla

CELLER
Blanc - Xic blanc d'Agustí Torelló

Negre - Arienzo criança
Cava Brut Reserva - Agustí Torelló Mata 

Pa
Aigua, cervesa o refresc

Cafè
Raïm i Cotilló

MENU DE Cap d Any

iva incl.

60€

APERITIU
Crema de ceps amb escuma Idiazabal

Broqueta de mini bocconcini, tomàquets cherry
i oli de pesto

Croquetes trufades

Montadito de truita de patates

PRINCIPALS
Carbassa a la planxa amb crema a la taronja

i les seves llavors torrades

Farcellet de formatge amb crema de moniato
i poma verda àcida

POSTRE DE NADAL
Bescuit de taronja i ametlla amb crema

de xocolata blanca i vainilla

CELLER
Blanc - Xic blanc d'Agustí Torelló

Negre - Arienzo criança
Cava Brut Reserva - Agustí Torelló Mata 

Pa
Aigua, cervesa o refresc

Cafè
Raïm i Cotilló

iva incl.


